
à la carte Weihnachten 2011

Feldsalat mit Kartoffeldressing, Speck und Croutons
***

Räucherlachstartar mit Kräuterrösti, Crème Fraiche und frischem 
Dill
***

Geschmolzener Ziegenkäse mit gebratenen Riesengarnelen dazu 
Wildpreiselbeeren

***
Kartoffelweißweinsuppe mit sautierten Croutons

***
Gebratenes Entenbrustfilet in Granatapfelsauce mit 

karottenbündchen und Serviettenknödel
***

Tranchen vom Lammfilet auf Rahmwirsing nappiert von naturjus 
dazu Kartoffelgnocchi

***
Geschmorter Gänsebraten an Apfelblaukraut und Kartoffelknödel

***
Gebratenes Zanderfilet auf tomatisiertem Zucchinigemüse dazu 

Pappadelle
***

Schwarze Tagliatelle mit gebratener Zucchini und Tomatenragout
***

Lebkuchenparfait mit Zwetschgenkompott
***

Geeister Kaiserschmarrn mit frischen Früchten
***

Powidl Tascherl im Mohnbutter gebraten und Bourbon 
Vanillesauce




